OSTRAS GILLARDEAU N°2

CAVIAR OSCIETRA KYA BYA (30gr)

TABLA DE JAMON IBERICO DE CEBO DE CAMPO (75% RAZA IBERICA)
SELECCION DE QUESOS INTERNACIONALES (5 TIPOS)

PATATAS BRAVAS AL ESTILO DEL CHEF

CALAMAR DE PLAYA REBOZADO, MAYONESA DE YUZU Y PICO DE GALLO
CROQUETA DE CECINA Y EMULSION DE AJO NEGRO

CROQUETA DE CHIPIRONES EN SU TINTA Y EMULSION CITRICA

CROQUETA DE BOGAVANTE Y EMULSION DE MARISCO

ENSALADILLA CON ANGUILA AHUMADA Y MAYONESA DE KIMCHI

TACOS DE ATUN ROJO Y MAYONESA DE CURRY VERDE

TOSTA DE CABALLA ESCABECHADA, CAVIAR DE BERENJENA Y MICRO MEZCLUM
BURRATA CON LECHE DE VACA CON LAMINADO DE TRUFA Y PIMIENTOS ASADOS
DIP DE BERENJENA A LA BRASA, RICOTA Y PESTO DE ALBAHACA

BAILE DE GAMBAS EN PANKO NEGRO Y ESPUMA DE QUESO SUAVE AL ROMERO
MINI BURGUER DE VACA VIEJA, FOIE GRAS Y CONFITURA DE HIGOS

PATACON DE GAMBAS ACEVICHADAS Y CEBOLLA ENCURTIDA

4,5€/ud

45€

23€

17€

6,5€

15€

2€

2€

2,5€

13€

14€

13€

13€

13€

14€

6€/ud

13€



FOIE GRAS MI CUIT, CHUTNEY DE MANGO CARAMELIZADO Y REDUCCION DE OPORTO
PULPO A LA BRASA, PINCELADA DE BERRO Y CREMA DE BONIATO ASADO

PRESA IBERICA DE BELLOTA DE SALAMANCA MARINADA 12H (100% RAZA IBERICA)
STEACK TARTAR AL CUCHILLO SOBRE TUETANO DE VACA Y CAVIAR DE ESTURION

AJOBLANCO DE JALAPENOS, LUBINA ESCABECHADA Y CROCANTE DE TIRABEQUE

CHULETON SIMMENTAL MADURADO 45 DIiAS (PRECIO AL PESO)

SOLOMILLO DE VACA VIEJAY SALSA DEMI GLACE

SOLOMILLO ROSSINI CON LAMINADO DE TRUFA DE TEMPORADA

TATAKI DE VACA VIEJA MADURADA, EMULSION AGRIA Y TUETANO TOSTADO

PICANTON A LA BRASA

TATAKI DE ATUN ROJO, EMULSION DE WASABI Y CREMA DE ZANAHORIA CONFITADA
VIEIRAS CON CREMA DE APIO SUAVE Y CAVIAR DE ESTURION

ATUN ROJO DEL MEDITERRANEO, CREMA DE ESPINACAS Y PIMIENTOS DE PIQUILLO

17€

18€

18€

24€

17€

8,5€ (100GR)

27€

30€

22€

21€

21€

23€

22€



ESPAGUETIS ALLA CHITARRA MARINERA

SCIALATIELLI ALLA NORMA Y CAVIAR DE BERENJENA

FETUCCINI AL PECORINO Y LAMINADO DE TRUFA DE TEMPORADA

*PRECIO POR PERSONA/MIN. 2 PERSONAS

ARROZ DEL SENYORET

ARROZ MARINERO CON PESCADO DE LONJA
PAELLA MORENA CON ALCACHOFAS Y SEPIA
FIDEUA DE MARISCO

PAELLA VALENCIANA CON CARACOLES
ARROZ DE CARABINEROS (seco o meloso)

ARROZ DE PATO CON BONIATO Y FOIE GRAS (seco o meloso)
PAELLA DE VERDURAS DE KMO

ARROZ DE PRESA IBERICA Y CRUJIENTE DE JAMON

ARROZ DE LANGOSTA (seco o meloso)

16€

13€

19€

16€

16€

18€

15€

13€

22€

19€

12€

17€

28€



TARTA DE QUESO CON DULCE DE LECHE 7€

CREME BRULEE A LA VAINILLA 7€
TIRAMISU DE MARACUYA Y TIERRA DE PAN DE ESPECIAS 7€
FONDANT DE CHOCOLATE Y SU CREMA INGLESA 8€
DATILES CARAMELIZADOS CON CREMA PASTELERA 4,5€
SORBETE DE HORCHATA 5€

Siguenos en nuestras redes sociales / @sabbiabygabbeach

RESERVAS
WWW.SABBIABYGABBEACH.COM
670 316 697


https://www.recetasderechupete.com/creme-brulee/18872/
https://www.recetasderechupete.com/creme-brulee/18872/

